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Propinas: 

Taxa de candidatura* – 100€ 

Propina e matrícula anual – 1 250 €, distribuídos em 6 

prestações 

 .  Setembro  – 250 €  

 .  Novembro, Janeiro, Março, Maio e Julho - 200 € 

* Não reembolsável, exceto no caso de não realização do curso 

 

Propinas de estudante internacional: 

Taxa de candidatura* – 100€ 

Propina e matrícula anual – 2 500 €, distribuídos em 6 

prestações 

 .  Setembro  – 500 €  

 .  Novembro, Janeiro, Março, Maio e Julho - 400 € 

* Não reembolsável, exceto no caso de não realização do curso 

 

Numerus clausus:   

O curso funcionará com um número mínimo de 15 e um 

máximo de 40 formandos. 

 

Datas: 

Candidaturas*: 2 de maio a 25 de julho de 2016 

Matrícula: 1 a 8 de Setembro de 2016 

Início do curso: 16 de Setembro de 2016 

* os candidatos deverão enviar ao secretariado o  Boletim de candidatura,  

Curriculum vitae (máximo 2 páginas),  Fotocópia do Certificado de Habilita-

ções,  Fotocópia do Bilhete de Identidade e Fotocópia do Número de Contri-

buinte ou Fotocópia do Cartão de Cidadão 

 

Informações: 

Faculdade de Medicina Veterinária 
Secretariado do Curso 

a/c Maria Paula Silva 

Polo Universitário do Alto da Ajuda 

Av da Universidade Técnica 

1300-477 LISBOA 

Telef.: (+351) 21 365 28 84 

Fax: (+351) 21 365 28 89 

mpaula@fmv.ulisboa.pt 



Objetivos: 

O curso tem como objetivo geral a forma-

ção de profissionais aptos a desempe-

nhar atividade na área da qualidade ali-

mentar, com especial ênfase na seguran-

ça dos alimentos. 

Admissão: 

Detentores do 1º ou 2º ciclo de estudos 

nas áreas de Ciências Veterinárias, Ciên-

cias Agrárias, Ciências Biológicas ou de 

áreas afins . 

Seleção por análise curricular e eventual 

entrevista 

Coordenação: 

Prof. Rui Bessa 

Prof. Marília Catarina Ferreira 

Comissão Científica: 

Prof. Rui Bessa 

Prof. Marília Catarina Ferreira 

Prof. Virgílio Almeida 

Prof. Maria Gabriela Veloso 

Prof. Magda Aguiar Fontes 

Doutora Cristina Mateus Alfaia 

Estrutura e Organização: 

1º ano: ano curricular em dois semestres

(unidades curriculares obrigatórias e 

optativas) conferindo 60 ECTS. 

2º ano: preparação de uma dissertação 

original,  conferindo 60 ECTS. 

Horário: 
6ª feiras das 18.00 às 22.00 horas 

Sábados das 9.00 às 18.00 horas 

Mestrado em 
Segurança Alimentar 

Plano de estudos: 
 

Unidades curriculares Obrigatórias 

Microbiologia alimentar 

Química alimentar 

Bioquímica alimentar 

Produção de animais de exploração 

Produção de vegetais e de outros alimentos 

Higiene da produção e da transformação de alimentos 

Tecnologia de alimentos 

Epidemiologia 

Estatística aplicada 

Nutrição e alimentação 

Direitos e deveres do consumidor 

Legislação aplicada à qualidade alimentar 

Toxinfeções alimentares 

Controlo de qualidade alimentar 

Métodos pró-activos de segurança alimentar 

Novos alimentos/novos conceitos de alimentação 

Referenciais normativos e sistemas integrados 

Biossegurança e certificação sanitária 

Avaliação e gestão do impacto ambiental 

Análise de risco aplicada à segurança alimentar 

Unidades curriculares Optativas  

No contexto do MSA, a disponibilização das unidades 

curriculares optativas deve obedecer a um processo 

mutável, dinâmico, que acompanhe a evolução das 

ciências dos alimentos, pelo que as unidades curricula-

res optativas constam de uma lista apresentada a cada 

semestre pelas diferentes áreas científicas do curso  
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