BIOSSEGURANCA E CERTIFICACAO SANITARIA
Mestrado em Segurancga Alimentar
Ano Curricular 1° Semestre 2° Obrigatoria Créditos: 3,0 ECTS
Docentes: Virgilio Almeida (CPP e R) e Yolanda Vaz

1. Horas de contacto:
Teodricas 6 Praticas 14 Total 20

2. Objectivos:

No modulo de “Biosseguranca” os estudantes aprenderdao os perigos a que Sao expostas
as espécies pecuarias de interesse econdémico quando ha falhas na biosseguranca das
instalacdes e como esses perigos podem ser mitigados e geridos pela aplicacao rigorosa e
sistematica de principios solidos de biosseguranca a nivel da exploracdo. Os estudantes
avaliardo e identificardo os riscos mais frequentes nas empresas pecuarias e
desenvolverdo um Plano de Biosseguranca para uma exploracdo de ruminantes e para
uma exploracdo de monogastricos.

Moédulo de “Certificacdo sanitaria" destina-se a transmitir aos estudantes as praticas que
deverdo seguir os operadores e o0s servi¢os oficiais com vista a certificagdo dos efectivos
pecuarios e depois, dos produtos de origem animal. Os estudantes devem saber o que é
um certificado sanitario internacional e os sistemas de controlos veterinarios no transito
intracomunitario e comércio com paises terceiros. Os estudantes deverdo conhecer ainda
os sistemas de certificacdo na industria, nomeadamente de produtos como queijos, vinho,
mel, carnes. Conhecer as instituicbes que contribuem para a certificacdo de produtos é
outro dos objectivos, em especial o papel do Gabinete de Planeamento e Politicas do
MAMAOT.

3. Programa:

TEORICO

O moédulo de “Biosseguranga” integra um conjunto alargado de Boas Praticas, a
implementar nas rotinas diarias das empresas, que contribui para manter as exploracdes
pecudrias livres de doencas. Este conceito sera apresentado e discutido como uma
componente essencial da abordagem farm-to-table e duma agricultura sustentavel pois é
um dos pilares para se utilizar de forma eficiente os recursos ndo-renovaveis e integrar,
sempre que for apropriado e viavel, ciclos de controlo bioldgicos. Pretende-se com esta
estratégia viabilizar economicamente o presente e o futuro das empresas, salvaguardar a
sua competitividade, melhorar a qualidade de vidas dos produtores e da sociedade em
geral, nomeadamente dos consumidores de produtos de origem animal.

Cinco areas-chave duma exploracdo pecuaria, associadas a exposicao e a dispersao dos
perigos serdo examinadas em detalhe para exploragbes de ruminantes e de
monogastricos; sistemas de produgdo extensivos e intensivos; familiares e industriais:

. Movimento de pessoas
. Movimento de animais

. Veiculos e equipamento
. Alimentos e 4gua

. Pestes.

Os temas tedricos abordados no modulo “Certificagéo” referem-se aos seguintes aspectos:
certificacdo sanitaria nas exploracdes pecuarias, controlos veterinarios, certificacdo nas
industrias, certificacdo de queijo, certificacdo de carnes, certificagcdo de mel, certificacdo de
vinhos e de azeite. Um ultimo tema de seminario € o papel do GPP na certificacéo.




PRATICO

No modulo de “Biosseguranga” os estudantes desenvolverdao dois Planos de
Biosseguranca, um para uma exploracdo de ruminantes, outro para uma exploracédo de
espécies monogastrica. O Plano de Biosseguranca € especifico da exploragdo, € uma
abordagem sistematica a gestdo de riscos bioldgicos, incluindo todas as medidas de
gestao e actividades operacionais. Estes planos incorporam uma avaliacdo qualitativa do
risco, ordenada de risco baixo a elevado que ajudara os produtores a fazerem uma auto-
avaliacdo do nivel de biosseguranca das suas exploragdes.

Modulo de “Certificacao" apresenta uma aula pratica no tema “controlos veterinarios” em
qgue os estudantes fardo a andlise d certificados, com vista a perceberem quais 0s seus
conteudos e marcas de autenticidade.

4. Bibliografia:
- Documentos da autoria da equipa docente, disponibilizados na plataforma Moodle.
- Seleccéao de textos legislativos relacionados.

5. Avaliacéo:

Médulo de “Biosseguranga”. a nota final corresponde a média ponderada da nota do
exame teorico (vale 70%) com a nota da avaliacao pratica (vale 30%).

Médulo de “Certificacao": a nota obtida no exame final escrito equivale a nota final do
modulo.

A nota final na unidade curricular corresponde a média aritmética das notas obtidas nos
dois mdédulos: “Biosseguranga” e “Certificagcao”.



