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UNIVERSIDADE DE LISBOA
Reitoria

Despacho n.° 12080/2022

Sumario: Alteragdo do mestrado em Seguranga Alimentar da Faculdade de Medicina Veterinaria
da Universidade de Lisboa.

Alteracao de Ciclo de Estudos

Mestrado em Seguranca Alimentar

Sob proposta dos 6rgaos legais e estatutariamente competentes da Faculdade de Medicina
Veterinaria da Universidade de Lisboa, nos termos das disposi¢des legais em vigor, nomeadamente
o artigo 76.° do Regime Juridico dos Graus e Diplomas do Ensino Superior (RIGDES), publicado
pelo Decreto-Lei n.° 74/2006, de 24 de marco, e sucessivas alteragdes, e republicado pelo Decreto-
-Lei n.° 65/2018, de 16 de agosto, e alterado pelo Decreto-Lei n.° 27/2021, de 16 de abiril, e da
Deliberagao n.° 2392/2013, de 26 de dezembro, da Agéncia de Avaliagao e Acreditagdo do Ensino
Superior (A3ES), foi aprovada pelo Despacho Reitoral n.° 215/2022, de 2 de setembro, de acordo
com os Estatutos da Universidade de Lisboa, publicados pelo Despacho Normativo n.° 5-A/2013,
de 19 de abiril, e alterados pelo Despacho Normativo n.° 1-A/2016, de 1 de margo e pelo Despacho
Normativo n.° 14/2019, de 10 de maio, a alteragdo do Mestrado em Seguranga Alimentar.

Este ciclo de estudos foi adequado pelo Despacho n.° 24238-N/2007, publicado no Diario da
Republica n.° 203, 2.2 série, de 22 de outubro, e registado pela Dire¢gado-Geral do Ensino Superior
(DGES) com o n.° R/A-Ef 2025/2011.

Posteriormente alterado pelo Despacho n.° 10623/2009, publicado no Diario da Republica
n.° 79, 2.2 série, de 23 de abril.

O ciclo de estudos foi acreditado em 18 de junho de 2015 pela A3ES, com o n.° de processo
ACEF/1314/0319207 (1.° Ciclo Regular de Avaliagao) e reacreditado em 17 de junho de 2022, com
o n.° de processo ACEF/1920/0319207 (2.° Ciclo Regular de Avaliagao).

Artigo 1.°
Alteragao

As alteragdes consideradas necessarias ao adequado funcionamento do ciclo de estudos séo
as que constam na estrutura curricular € no plano de estudos em anexo ao presente despacho, e
incluem a alteragdo do numero de créditos das areas cientificas e alteragdes ao nivel das unidades
curriculares, especificamente na sua criagdo, supressao, alteragdo de denominagéo e alteragdes
ao nivel do numero de ECTS, numero total de horas de trabalho e de horas de contacto.

Artigo 2.°
Entrada em vigor

Estas alteragoes, registadas pela DGES com o n.° R/A-Ef 2025/2011/AL01, em 16 de setembro
de 2022, entram em vigor a partir do ano letivo 2022/2023 e aplicam-se aos estudantes que se
inscrevam pela primeira vez a partir desse ano letivo.

27 de setembro de 2022. — O Vice-Reitor, Jodo Peixoto.

ANEXO

1 — Estabelecimento de ensino: Universidade de Lisboa
2 — Unidade orgénica: Faculdade de Medicina Veterinaria
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3 — Grau ou diploma: Mestre
4 — Ciclo de estudos: Seguranga Alimentar
5 — Area cientifica predominante: Seguranca Alimentar

6 — Numero de créditos, segundo o sistema europeu de transferéncia de créditos, necessario
a obtengao do grau ou diploma: 120 créditos ECTS
7 — Duracéao normal do ciclo de estudos: 2 anos/4 semestres

8 — Opcgdes, ramos, areas de especializagado, especialidades ou outras formas de organizagao
da estrutura curricular: Nao aplicavel

9 — Estrutura curricular:

QUADRON.° |
Créditos
Areas cientificas Sigla
Obrigatérios Opcionais
Higiene e seguranga dos alimentos, Biosseguranga, Ciéncias Basicas em
Seguranga Alimentar, Produgdo de Alimentos (Estagio Curricular e Dis-
SEMAGAD) . . v v v HSA/BioS/ 59
CBSA/PA
Higiene e Seguranga dos Alimentos. . ........... ... .. ... . ... . ..., HSA 19,5 1,5
BiosseguranGa . . ... ... BioS 11,5 1,5
Ciéncias Basicas em SegurancaAlimentar . ........................ CBSA 11 1,5
Produgdo de Alimentos. . . ... ... ... . PA 13 1,5
Subtotal ............ ... ... ... 114 6
Total ...... ... . ... .. 120




10 — Observagdes: As opcionais serao anualmente fixadas pelo 6rgéo legal e estatutariamente competente da FMV

11 — Plano de estudos:

QUADRON.*2
Horas de trabalho
Unidade curricular AA"?"’.] Apo Organizagéo Contacto Créditos
cientifica curricular do ano curricular Total
Tl |er|Tc|s | E|or Horas totais
de contacto
Microbiologia, toxiinfecgdes e toxicologia alimentar. . . . .. Higiene e seguranca dos alimentos 1° |1°Semestre.... | 162548 | 0 | 8 | O | O | O | 44 100 6,5
Quimica e bioquimica alimentar. . ................... Cién.Bas.Seg.Alimentar. ... .. 1.° 1.°Semestre.... | 100 {22 | 0 | 12| O 0 0|24 58 4
Estatisticaaplicada. . ............................. Cién.Bas.Seg.Alimentar. .. ... 1.° 1.° Semestre. . .. 50 1010 8 0 0 0|20 38 2
Produgéo primaria de alimentos. . ................... Produgéo de Alimentos. . . . ... 1.° Semestre. . .. 100 | 30| O 8 0 0 0| 20 58 4
Biosseguranga, higiene e certificagao sanitaria. ... ... .. Biosseguranga . ............ 1.2 |1.°Semestre. ... 7% (24| 0|6 | 0)]0]| 0|16 46 3
Tecnologiade alimentos. .......................... Produgéo de Alimentos. . .. ... 1. 1°Semestre.... | 125 | 27 | 0 |16 | O 0 0 |33 76 5
Sustentabilidade e gestdo ambiental . ................ Biosseguranga . ............ 1.° 1.°Semestre.... | 625 [ 18 | 0 4 0 0 0 |15 37 2,5
Epidemiologia e analise de risco aplicada a seguranca ali- | Biosseguranga . ............ 1° [2°Semestre.... | 150 | 23 | 0 [ 27 | O 0 0 | 42 92 6
mentar.
Nutrigdo e novos conceitos de alimentagdo............ Cién.Bas.Seg.Alimentar. . .. .. 1° |2°Semestre.... | 100 | 26 | O 7 0 0 0|28 61 4
Métodos pro-ativos de seguranga alimentar e referenciais | Higiene e seguranga dos alimentos 1° [2°Semestre.... [ 162534 | 0 [ 22| O 0 0 | 44 100 6,5
normativos.
Seguranga dos alimentos na restauragdo ............. Higiene e seguranga dos alimentos 1.°  |2.°Semestre. ... 50 1210 8 0 0 0 (M 31 2
Controlo de qualidade e direitos e deveres do consumidor | Higiene e seguranga dos alimentos 1° [2°Semestre.... | 1125|120 | 0 (17 | O 0 0 |32 69 4,5
Inovagao e desenvolvimento de alimentos e processos .. |Produgdo de Alimentos. . .. ... 1° [2.°Semestre.... | 100 6 0 4 0 0 0 | 50 60 4
Comunicagdoemciéncia .............ovuiiiinann. Cién.Bas.Seg.Alimentar . . . .. 2° 1.° Semestre. . .. 25 1010 0 0 0 0 (10 20 1
Estégio curricular e dissertagdo . .................... Higiene e seguranga dos alimentos, | 2.° [Anual ......... 14751 0 | O | O |500| O | O |200 700 59
Cién.Bas.Seg.Alimentar Produgdo
de Alimentos, Biosseguranga.
OpCIoNaIS . . .o v e HSA, BioS, CBSA,PA ....... 1.° |Semestral...... 150 | 32 16 16 64 6
Unidades curriculares opcionais
QUADRON.*3
Horas de trabalho
Unidade'curricular Unidade curricular .A“’j? Aan Organiza?éo Contacto Créditos
opcional cientifica curricular do ano curricular Total
Horas totais
T T | PL | TC S E ot de contacto
Opgao1..... Controlo Oficial da Cadeia Alimentar . .. | Biosseguranga .......... 1.0 Semestral. .. .. 37,5 8 4 4 16 1,5
Opgdo2..... Segurancga dos Alimentos na Unido Euro- | Produgéo de Alimentos. . . . 1.° |Semestral..... 37,5 8 4 4 16 1,5
peia.
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Horas de trabalho
Unidade lcurricular Unidade curricular lAret-a Aan Organizagéo Contacto Créditos
opcional cientifica curricular do ano curricular Total
Tl ||| s | E|or Horas totais
de contacto
Opgao3..... Biofilmes na IndUstria Alimentar. . . . . .. Higiene e seguranga dos ali-| 1.° |Semestral..... 37,5 8 4 4 16 1,5
mentos.

Opgao4 ..... Rotulagem de Géneros Alimenticios . . . | Cién.Bas.Seg.Alimentar-. . . 1.2  |Semestral..... 37,5 8 4 4 16 1,5
Opgao5..... Suplementos Alimentares. . .......... Cién.Bas.Seg.Alimentar. . . 1.° |Semestral..... 37,5 8 4 4 16 1,5
Opgao6 ..... Andlise Complementar de Alimentos . . . | Cién.Bés.Seg.Alimentar . . . 1.° |Semestral..... 37,5 8 4 4 16 1,5
Opgao7..... Qualidade Alimentar na Optica do Con- | Produgéo de Alimentos. . . . 1.° |Semestral..... 37,5 8 4 4 16 1,5

sumidor.
Opgao8..... Regulamentacéo aplicada ao Setor Agro- | Higiene e seguranca dos ali- 1.° |Semestral..... 37,5 8 4 4 16 1,5

-Alimentar. mentos.
Opgao9..... Métodos de Diagndstico Rapido em Segu- | Higiene e seguranga dos ali- 1.° |Semestral..... 37,5 8 4 4 16 1,5

ranga dos Alimentos. mentos.
Opgdo 10 . ... | Valorizagdo e diferenciagdo de produtos | Produgéo de Alimentos. . . . 1.° | Semestral 37,5 8 4 4 16 1,5

de origem animal.
Opgéo 11 .... |Controlode Pragas. ................ Biosseguranga . ......... 1.° | Semestral 37,5 8 4 4 16 1,5
Opgao 12 .... |AuditoriaInterna................... Higiene e seguranga dos ali-| 1.° | Semestral 37,5 8 4 4 16 1,5

mentos.
315743966
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