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Controlos Oficiais na Cadeia Alimentar
Ciclo de estudos: MIMV Ano Curricular: 5° Semestre; 9° Opcional Créditos: 2,5 ECTS
Docente(s): Miguel Cardo (CCP e R), Ricardo Bexiga (D), Tiago Grosso (D)

1. Horas de contacto:
Teodricas — 28 horas

2. Objetivos
Os estudantes deverdo ser capazes de:
- Conhecer o funcionamento dos organismos internacionais que estabelecem normas no dominio
SPS;
- Conhecer a legislagdo europeia e nacional relativa aos sistemas de controlo oficial, aplicaveis a
cadeia alimentar;
- Definir, descrever o ambito e identificar as modalidades do controlo oficial da cadeia
alimentar;
- Identificar as autoridades competentes para realizacao de controlos oficiais;
- Conhecer os planos oficiais de controlo aplicaveis aos varios segmentos da cadeia alimentar;
- Identificar e classificar os operadores envolvidos.
- Descrever a aplicagéo do controlo oficial a:
- Produtores de alimentos para animais;
- Animais de producéao (leite, carne, ovos);
- Producéo primaria de produtos de origem n&do animal;
- Industrias de primeira e segunda transformacéo;
- Comeércio por grosso e a retalho de géneros alimenticios;
- Controlos a importacao e exportacao;
- Conhecer a tipologia das contraordenacdes e das infragdes criminais.

3. Programa
Os conteudos programaticos sao:
Os principios gerais do comércio internacional e enquadramento internacional dos sistemas SPS
Disposi¢cfes legais — o Regulamento (UE) 2017/625, obrigacdes e elaboracdo de planos de
controlo oficial
Modalidades de controlo oficial — Planos de controlo, de emergéncia e de alerta
Regras para a elaboragéo de relatérios de controlo, notificagdo aos operadores e participagéo de
infracdes
Controlo oficial (C.0.) dos alimentos para animais e plano analitico CAA
C.O. na Producao Primaria: aves e ovos
C.O. na Producao Primaria: leite (bovinos e pequenos ruminantes)
C.O. na Producao Primaria: producédo de suinos
C.O. da Producao Primaria: géneros alimenticios de origem ndo-animal PCPP
C.O. da industria alimentar e comércio por grosso de géneros alimenticios de origem ndo animal
PCAI
C.O. da industria alimentar e comércio por grosso de géneros alimenticios dos produtos de
origem animal
C.O. do transporte, distribuicdo e comércio a retalho de géneros alimenticios e de
estabelecimentos de restauracao e bebidas
C.O. Importacéo de produtos de origem animal
C.O. Importacédo de produtos de origem ndo animal
C.O. Exportagéo - habilitagéo e certificagéo
Planos analiticos de apoio ao C.O. (Vigilancia, monitorizacdo e controlo de perigos
microbiol6gicos e quimicos)
Planos de emergéncia e funcionamento das redes de alerta e de apoio administrativo
Planos analiticos de apoio ao C.O. PNCA
Contraordenac6es e infracdes criminais
Revisdo e conclusdes
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Exame Escrito
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5. Avaliacédo

A avaliacdo de conhecimentos serd efetuada mediante a realizacdo de um teste escrito
(classificagdo na escala de 0 a 20 valores). O teste escrito final compreenderé trés tipos de
guestdes — escolha de afirmacfes verdadeiras ou falsas, escolha multipla, resposta sucinta e
abrangeréa todos os modulos lecionados.



